
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il nostro ristorante sposa al 100% la filosofia della materia prima locale, biologica, ed il più 
possibile vicina al “Chilometro Zero”. 

 
La frutta e la verdura servite provengono in parte da piccoli coltivatori di fiducia, in parte dagli 
orti di famiglia, in parte ancora da fornitori locali, piccole straordinarie eccellenze del nostro 

territorio. 
 

Le erbe, i fiori e gli odori, così come i fichi e soprattutto i nostri impareggiabili Limoni, provengono 
invece tutti, interamente dai giardini di Villa Magia. 

 
 

Head Chef: Liborio Buonocore 
Maitre: Arcangelo Mormile - Cocktail&bar: Salvatore Apuzzo 

 
 
 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili 
rivolgendosi al personale in servizio. Le procedure Haccp adottate tengono conto del rischio di contaminazione 

crociata ed il personale è formato su tale rischio. 
Tuttavia, occorre segnalare che, in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attività di preparazione e 

somministrazione possono comportare la condivisione di aree ed utensili; quindi non si può escludere la possibilità che 
i prodotti entrino a contatto con allergeni. 

Reg. ce n. 1169/2011 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ANTIPASTI: 

 

 

 

Insalata Di Mare 

Calamaro, Gambero, Seppia, Vongole, Tonno, Citronette E Verdure In Carpione 

€ 35,00 
(2,4,9,12,14) 

 

 

 

Carpaccio Di Ricciola 

Agrumi E Camomilla 

€ 40,00 
(4) 

 

 

 

Carpaccio Di Manzo Marinato 

Scarola Riccia, Maionese All’Acciuga, Capperi Fritti E Pomodoro Del Piennolo 

€ 35,00 
(3,4,5,7) 

 

 

 

Carciofo Violetto Croccante 

Spugna Di Erbe Del Nostro Giardino E Agrumi 

€ 30,00 
(1,5) 

 

 

 



 

 

 

PRIMI PIATTI: 

 

 

 

Mezzi Paccheri Al Ragù Di Mare 

Pesce Di Scoglio, Molluschi E Limone 

€ 40,00 
(1,2,4,14) 

 

 

 

Spaghettone Di Gragnano All’astice 

Con Crumble Di Pane Mediterraneo 

€ 50,00 
(1,2,4,7) 

 

 

 

Tortellini Ripieni Di Genovese 

Spinaci E Spuma Di Parmigiano 

€ 45,00 
(1,3,7) 

 

 

 

Linguine alla Nerano 

Zucchine E Provolone Del Monaco 

€ 40,00 
(1,5,7) 

 

 

 



 

 

 

SECONDI PIATTI: 

 

 

 

Pescato Del Giorno (2pax) 

Al Sale O Al Forno 

€ 90,00 
(4) 

 

 

 

Filetto Di Pescato Del Giorno Al Guazzetto Mediterraneo 

Capperi, Olive E Pomodorini 

€ 45,00 
(4) 

 

 

 

Costata Di Manzo Ai Ferri (2pax) 

Con Verdure E Patate 

€ 90,00 
(5,9) 

 

 

 

Filetto Di Manzo 

Topinambur E Scalogno 

€ 40,00 
(5,9) 

 

 

 



 

 

 

CONTORNI: 

 

 

 

 

Insalata Di Misticanza 

€ 10,00 
 

 

 

 

Patate Fritte 

€ 10,00 
(1,5) 

 

 

 

 

Purè Di Patate 

€ 10,00 
(7) 

 

 

 

 

Verdure Saltate 

€ 10,00 

 

 

 

 



 

 

 

DOLCI: 

 

 

 

Babà Napoletano 

Crema Pasticcera E Gelato Al Rum 

€ 15,00 
(1,3,7,8) 

 

 

 

Ricotta E Pere 

Della Tradizione Amalfitana 

€ 15,00 
(1,3,7,8) 

 

 

 

Bignè Al Cioccolato 

Nocciola E Gelato Al Cacao 

€ 15,00 
(1,3,5,7,8) 

 

 

 

Crostatina Di Frutta 

Con Sorbetto Ai Lamponi 

€ 15,00 
(1,3,5,7,8) 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 


